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DATOS ESPECIFICOS / SPECIFIC DATE / LA ¥R

PRODUCTO / PRODUCT / ™ fm ASADO SIN HUESO / RIB PLATE
MARCA COMERCIAL /BRAND / B#5 BUSTOS Y BELTRAN

DESTINO / DESTINATION / & 4% CHINA

VIDA UTIL / SHELF LIFE / {R 88 24 MESES / 24 MONTHS

CONSERVACION / CONSERVATION METHOD / f#1F CONGELADO / FROZEN
T2 CONSERVACION / T2 CONSERVATION / 778 & -182eC

CUARTO / QUARTER / FEid] DELANTERO / FOREQUARTER
DESCRIPCION DEL CORTE / CUTTING DESCRIPTION / ] El|# i
PESO/WEIGTH/ ES 8Kg-10Kg /17,6 lbs—221Ibs

Abarca toda la parrilla costal, la cual es deshuesada. Sus limites son: hacia ventral la zona esternal donde estan ubicados el pecho y la falda,
hacia craneal limita con el brazuelo y la regidn cervical donde se halla el cogote, hacia dorsal con aguja, bife ancho y bife angosto, y hacia

caudal con la regiéon abdominal donde se encuentra el vacio.
It encompasses the entire rib cage, which is deboned. Its boundaries are: ventrally, the sternal area containing the brisket and skirt steak;

cranially, the foreshank and the cervical region (containing the neck); dorsally, the chuck, ribeye, and striploin; and caudally, the abdominal
region containing the flank.
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DESCRPCION/ DESCRIPTION / ikt

Bolsa con barrera multicapa de alta resistencia, termo contraible. Disefiada especificamente para envasado al vacio de carne fresca / congelada.
Tamano: 400mm x 600mm. Espesor: 60pum

Bag with high resistance multilayer barrier, heat shrinkable. Designed specifically for vacuum packaging of chilled/frozen meat. Size: 400mm x
600mm. Thickness: 60pum
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DESCRPCION/ DESCRIPTION / ikt

Se realiza en bolsa transparente de polietileno baja densidad, 100cmx70cm, con fuelle. Espesor: 351
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It is made in a transparent low-density polyethylene bag, 100cm x 70cm, with bellows. Thickness:35u

DESCRPCION/ DESCRIPTION / Hfiift ESTIBADO / STOWED / B2 &k
Caja de cartdn de: 15cm X 60cm X 40cm (Alto X Largo X Ancho)
Carton box of: 15cm X 60cm X 40cm (Height X Length X Width)
Se coloca una bolsa de fondo en la caja (estandarizadas), luego se va incorporando

la mercaderia, previamente envasada al vacio, hasta alcanzar el total de unidades
deseadas.

A bottom bag is placed in the box (standardized), then the merchandise, previously
vacuum packed, is incorporated until the total number of desired units is reached.

UNIDADES POR CAJA / UNITS PER BOX / S5 i & 2-3

KILOS POR CAJA / KILOGRAMS PER BOX / 58 2 Fr ¥ 16 Kg a 25 Kg / 35lbs — 55,1 Ibs

CAJAS POR PALLETS / BOXES PER PALLETS / M ER AT 40-50
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La ROTULACION contiene la siguiente informacién: PRODUCTO, PESO ETIQUETA / LABEL / 5%

NETO, PESO BRUTO, FECHA PRODUCCION, FECHA VENCIMIENTO, FECHA DE

FRIGORIFICO BUSTOS Y BELTRAN S.A. 4000 3054774
FAENA, LOTE,IDATOS DEL ELABORADO}R, TEMPERATURA DE ? g g llm”lml”m’m“
CONSERVACION, NUMERO APROBACION DE SENASA, SELLO DE mnmmmmmmm N LT
INSPECCION. EN TRES IDIOMAS: Espafiol - Ingles - Chino A5 i i spon s eso .eng'il"
The LABELING contains the following information: PRODUCT, NET WEIGHT,  Ei& it s it mbemar Se dat o mivs
GROSS WEIGHT, PRODUCTION DATE, EXPIRATION DATE, SLAUGHTER DATE, %ﬁ;‘;‘;ﬂ;ﬁ i*:m:gﬁ;f;ﬁ :'::.'.“,":::1;;@1_15
BATCH, MANUFACTURER'S DATA, STORAGE TEMPERATURE, SENASA ﬁﬁ%z&’ﬁ&?& Eﬁ?%fm A
APPROVAL NUMBER, INSPECTION SEAL. IN THREE LANGUAGES: Spanish - """"‘“""é"'é'?;‘;ug."”%“?"r”ym:E:.;?;Z'Ziimssnm::';m“,;;:*;;"r
English - Chinese. —— —
CARACTERISTICAS DE CALIDAD / QUALITY CHARACTERISTICS CARACTERISTICAS DE PROCESO / PROCESSING CHARACTERISTICS
COLOR / COLOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) PELOS / HAIRS: Ausencia / Absence
OLOR / ODOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) TINTA / INK: Ausencia / Absence

MATERIA FECAL O RUMINAL / FECAL OR RUMINAL MATTER:
Ausencia / Absence

CUERPOS EXTRANOS /FOREIGN BODIES: Ausencia / Absence

CARTILAGOS, NERVIOS, GANGLIOS, HEMATOMAS, COAGULO,HUESOS / CARTILAGE,
NERVES, LYMPH NODES, HEMATOMAS, CLOT, BONES: Ausencia / Absence
* Ausencia de Olores y/o coloracién anormal derivada de malas operatividades.

pH: <6

Absence of odors and/or anormal coloration resulting from poor operation.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS

E.Coli Coliformes totales  Aerobios mesofilos Salmonella S. Aureus

<10 UFC/g <100 UFC/g <1000000 UFC/g Ausencia 25g <50 UFC/g

Ficha Ténica aprobada por los departamentos de Produccién, Comercial y Comercio Exterior / Technical Sheet approved by the Production, Commercial and Foreign Trade departments

Planta Industrial y Oficina Comercial - Cérdoba AR, RN9 3543, X5145 Juarez Celman, Cérdoba
Tel: +54 0351 4998384 - comex@bustosybeltran.com.ar - www.bustosybeltran.com.ar
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