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DATOS ESPECIFICOS / SPECIFIC DATE / LA ¥R

PRODUCTO / PRODUCT / ™= @ TORTUGUITA / LEG OF BEEF HEEL MUSCLE
MARCA COMERCIAL /BRAND / B#5 BUSTOS Y BELTRAN

DESTINO / DESTINATION / & 4% CHINA

VIDA UTIL / SHELF LIFE / {R 88 24 MESES / 24 MONTHS

CONSERVACION / CONSERVATION METHOD / f&1F CONGELADO / FROZEN
T2 CONSERVACION / T2 CONSERVATION / 778 & -182eC

CUARTO / QUARTER / FEid] TRASERO / HINDQUARTER
DESCRIPCION DEL CORTE / CUTTING DESCRIPTION / ] El|# i
PESO/WEIGTH/ ES 1.1Kg-1,5Kg /2,43 Ibs—3,31 Ibs

Corte ubicado en la regién de la pierna (fémoro-tibial), limita en su parte superior y lateral con la nalga de afuera, en la superior e interna
con la nalga de adentro, y hacia adelante y arriba con la bola de lomo.

The name of this cut can either be leg of beef or heel. It is located in the femoral/ tibial region, it borders the outside in the proximal/
lateral end the topside, in the proximal/ medial end and the knuckle in the proximal/cranial end.

UBICACION ANATOMICA /
ANATOMICAL POSITION / fR &l &

ETIQUETA / LABEL / 7%
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FROZEN BONELESS BEEF - HINDQUARTER
CARNE VACUNA CONGE _ADA SIN HUESD - CORTE DEL CUARTO TRASERD
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SOLD BY WEIGHT [ VENTA AL PESO/ FREH#H#

EEP AT -18°C | MANTENER CONGELADD A -18°C | g7k - F -18°C  MOF

Una vaz descengaiads, no racongelar, mantanar rafrigarsdo de -1 12°C y canaumir dantro de [as 72 Ha,

Onca autreatat,  Kawp 4t 110290 and g " »

DESTIND: P.R.CHINA | DESTINATION: P.R.CHINA f H i mit;.te’%%grm GRS
CHINA REG. NO. - % /T Bithi 5 : CARGU1012607150013

SLAUGHTERING DATE: PRODUCTIGN DATE: LOTE / TROPA N*.
FECHA DE FAENA: FECHA DE PRODUCEION e

HTOMW 31072028 £ 0H 031082026 20260803

FREEZING DATE: EBEST BEFORE:
FECKA DE CONGELADO! FECHA DE VENCIMIENTO:

BEES 03082028 Hu%  03/08/2028
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DESCRPCION/ DESCRIPTION / $#iik
Bolsa con barrera multicapa de alta resistencia, termo contraible. Disefiada especificamente para envasado al vacio de carne fresca / congelada.
Tamano: 250mm x 450mm. Espesor: 60pum

Bag with high resistance multilayer barrier, heat shrinkable. Designed specifically for vacuum packaging of chilled/frozen meat. Size: 250mm x
450mm. Thickness: 60pum
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FT-PRO-235 Fecha Revisién: 21/07/2025

DESCRPCION/ DESCRIPTION / ikt

Se realiza en bolsa transparente de polietileno baja densidad, 100cmx70cm, con fuelle. Espesor: 351

SECUNDARIO /
SECUNDARY / — R

It is made in a transparent low-density polyethylene bag, 100cm x 70cm, with bellows. Thickness:35u

DESCRPCION/ DESCRIPTION / Hfiift ESTIBADO / STOWED / B2 &k
Caja de cartdn de: 15cm X 60cm X 40cm (Alto X Largo X Ancho)
Carton box of: 15cm X 60cm X 40cm (Height X Length X Width)
Se coloca una bolsa de fondo en la caja (estandarizadas), luego se va incorporando

la mercaderia, previamente envasada al vacio, hasta alcanzar el total de unidades
deseadas.

A bottom bag is placed in the box (standardized), then the merchandise, previously
vacuum packed, is incorporated until the total number of desired units is reached.

UNIDADES POR CAJA / UNITS PER BOX / S5 & 12-15
KILOS POR CAJA / KILOGRAMS PER BOX / S5 A ¥k 18Kg a 22Kg / 39,7 Ibs — 48,5 lbs

CAJAS POR PALLETS / BOXES PER PALLETS / S MER IV F I 40 -50
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La ROTULACION contiene la siguiente informacién: PRODUCTO, PESO ETIQUETA / LABEL / 17
NETO, PESO BRUTO, FECHA PRODUCCION, FECHA VENCIMIENTO, FECHA DE I
FAENA, LOTE, DATOS DEL ELABORADOR, TEMPERATURA DE ? ok T T

CONSERVACION, NUMERO APROBACION DE SENASA, SELLO DE T B o I AFEE
INSPECCION. EN TRES IDIOMAS: Espafiol - Ingles - Chino ORTDUTA LER OFSeer neeL muscur g

2090
TEMPERATURA D CONSERVACION - 18'C ~ STORAGE TEMPERATURE - 11"t - SR EE FF1BHEELE NP

The LABELING contains the following information: PRODUCT, NET WEIGHT, = B ittt ol i 7 A o o

GHINA REG. NU.: GARGO1012607150013 5 CARG01012507150013

GROSS WEIGHT, PRODUCTION DATE, EXPIRATION DATE, SLAUGHTER DATE,  fuurna FeChA D CLAOMSIN oy e {44 13

2 5.
ETE E.MSHWIZIIZE E£AH 04/08/2026 Bags Tars ¢ Tara emmse! S 5724

BATCH, MANUFACTURER'S DATA, STORAGE TEMPERATURE, SENASA %ﬁnﬁﬁ%&‘:ﬁ?m Eff%’;;ms ::;:;:T;:T‘::-:v;f;;;ﬁ
APPROVAL NUMBER, INSPECTION SEAL. IN THREE LANGUAGES: Spanish - Tw;m;%mﬁiIr’?'w?;n””"“:ﬁﬂ.‘lﬁi”;.:::‘,mn;mwm
English - Chinese. PRSI SL A S S il
CARACTERISTICAS DE CALIDAD / QUALITY CHARACTERISTICS CARACTERISTICAS DE PROCESO / PROCESSING CHARACTERISTICS
COLOR / COLOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) PELOS / HAIRS: Ausencia / Absence
OLOR / ODOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) TINTA / INK: Ausencia / Absence

MATERIA FECAL O RUMINAL / FECAL OR RUMINAL MATTER:
Ausencia / Absence

CUERPOS EXTRANOS /FOREIGN BODIES: Ausencia / Absence

CARTILAGOS, NERVIOS, GANGLIOS, HEMATOMAS, COAGULO,HUESOS / CARTILAGE,
NERVES, LYMPH NODES, HEMATOMAS, CLOT, BONES: Ausencia / Absence

* Ausencia de Olores y/o coloracién anormal derivada de malas operatividades.
Absence of odors and/or anormal coloration resulting from poor operation.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS
E.Coli Coliformes totales  Aerobios mesofilos Salmonella S. Aureus
<10 UFC/g <100 UFC/g <1000000 UFC/g Ausencia 25g <50 UFC/g

Ficha Ténica aprobada por los departamentos de Produccién, Comercial y Comercio Exterior / Technical Sheet approved by the Production, Commercial and Foreign Trade departments

Planta Industrial y Oficina Comercial - Cérdoba AR, RN9 3543, X5145 Juarez Celman, Cérdoba
Tel: +54 0351 4998384 - comex@bustosybeltran.com.ar - www.bustosybeltran.com.ar

pH: <6
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