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DATOS ESPECIFICOS / SPECIFIC DATE / LA ¥R

PRODUCTO / PRODUCT / ™= @ HUESO DE ASADO CON CARNE/ RIB BONES WITH MEAT
MARCA COMERCIAL /BRAND / B#5 BUSTOS Y BELTRAN

DESTINO / DESTINATION / & 4% CHINA

VIDA UTIL / SHELF LIFE / {R 88 24 MESES / 24 MONTHS

CONSERVACION / CONSERVATION METHOD / f&1F CONGELADO / FROZEN
T2 CONSERVACION / T2 CONSERVATION / 778 & -182eC

CUARTO / QUARTER / FEid] DELANTERO / FOREQUARTER
DESCRIPCION DEL CORTE / CUTTING DESCRIPTION / £ &Il 5k
PESO /WEIGTH/ E& 1.400 g — 1.500 g / 3.08lbs — 3.30lbs

Se ubica en la region dorso-lumbar de la res, comprendiendo las 6 vértebras lumbares, perteneciente al cuarto trasero. Animales
alimentados 120 dias a granos.

Located in the dorso-lumbar region of the carcass, comprising the 6 lumbar vertebrae, belonging to the hindquarter. 120 day grain fed
beef.

UBICACION ANATOMICA /
ANATOMICAL POSITION / fR &l &

ORIGEN ARGENTINA

- " B piEa

CARNE VACUNA CONGELADA CON HUESO - CORTE DEL CUARTO DELANTERD
ABETESA -EIE
HUESO DE ASADO CON CARNE  ;HH ﬁ ﬂj] H A,
RIB BONES WITH MEAT Ty =]

g ’ GENT,
sy WO Ty,
SCLD 8Y WEIGHT / VENTA AL PESO | B EifitE mse

KEEP AT -18°C / MANTENER CONGELADO A 118'C/ & BE-FF -18°C
Una vez getada. ne resengelar, 1325 y comcumi do fas 72 H.
Ot delestel co ot wnesce Leen o 102°C  contame wtun 1205, G RIS o0 A
DESTING: PRCHINA/ DESTINATION: P.R.CHINA{ Hiftlh: AR

CHINA REG. NO. - & £ # #i % 5 : CARG0 1012607150013

e #RODUCTION DATE LOTE 1 TROPA N*
B T T recwabE FRODUCCION =

mwam 31072026  TOON o3 3
FRESZNG DATE BEST BEFORE

FIECHA DE CONGELADO FECHA DE VENCIMIENTO:

UM gan8:2006 A 03/08/2028
ESTABLECIMIEN 10 FAFMADORS LABORADOR: FRIGORIFICO BUSTOS ¥ BELTRAN S A — ESTABI ECIMIENTD N° OF AL 7090 |

SACRIFIGAB0 +SLAJSHT ERED IN AROENTINA: 208D — DESPIECE | DEDDAING M ARGENTINA 2030
BRI~ E I RS 2090

PRIMARIO / PRIMARY / £ &

DESCRPCION/ DESCRIPTION / ikt

Bolsa de politileno de alta densidad. Disefiada especificamente para envasado a granel de carne congelada. Tamafio: 100mm x 800mm. Espesor
80u

High-density polyethylene bag. Specifically designed for bulk packaging of frozen meat. Size: 100mm x 800mm. Thickness: 80pum
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Not Appliable

DESCRPCION/ DESCRIPTION / Hfiift ESTIBADO / STOWED / B2 &k
Caja de cartdn de: 15cm X 60cm X 40cm (Alto X Largo X Ancho)
Carton box of: 15cm X 60cm X 40cm (Height X Length X Width)

Se incorpora la mercaderia, previamente envasada a granel, hasta alcanzar el total
de kilos deseados.

The merchandise, previously packaged in bulk, is added until the total desired
weight of kilos is reached.

UNIDADES POR CAJA / UNITS PER BOX / S5 i & 8-12

KILOS POR CAJA / KILOGRAMS PER BOX / S5 A Fr ¥k 18Kg a 22Kg / 40lbs — 48lbs
CAJAS POR PALLETS / BOXES PER PALLETS / S MER IV F I 40-50
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La ROTULACION contiene la siguiente informacién: PRODUCTO, PESO ETIQUETA / LABEL / 17
NETO, PESO BRUTO, FECHA PRODUCCION, FECHA VENCIMIENTO, FECHA DE
FAENA, LOTE, DATOS DEL ELABORADOR, TEMPERATURA DE e Cmrmmm s, o
CONSERVACION, NUMERO APROBACION DE SENASA, SELLO DE R LT
INSPECCION. EN TRES IDIOMAS: Espafiol - Ingles - Chino ALaE o o i
The LABELING contains the following information: PRODUCT, NET WEIGHT, s e STy

GROSS WEIGHT, PRODUCTION DATE, EXPIRATION DATE, SLAUGHTER DATE, '
BATCH, MANUFACTURER'S DATA, STORAGE TEMPERATURE, SENASA Z:f}"—';? Ei m
APPROVAL NUMBER, INSPECTION SEAL. IN THREE LANGUAGES: Spanish - -
English - Chinese.
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Hors. Db:17:40

CARACTERISTICAS DE CALIDAD / QUALITY CHARACTERISTICS CARACTERISTICAS DE PROCESO / PROCESSING CHARACTERISTICS
COLOR / COLOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) PELOS / HAIRS: Ausencia / Absence
OLOR / ODOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) TINTA / INK: Ausencia / Absence

MATERIA FECAL O RUMINAL / FECAL OR RUMINAL MATTER:
Ausencia / Absence

CUERPOS EXTRANOS /FOREIGN BODIES: Ausencia / Absence

CARTILAGOS, NERVIOS, GANGLIOS, HEMATOMAS, COAGULO,HUESOS / CARTILAGE,
NERVES, LYMPH NODES, HEMATOMAS, CLOT, BONES: Ausencia / Absence
* Ausencia de Olores y/o coloracién anormal derivada de malas operatividades.

pH: <6

Absence of odors and/or anormal coloration resulting from poor operation.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS

E.Coli Coliformes totales Aerobios mesofilos Salmonella S. Aureus

<10 UFC/g <100 UFC/g <1000000 UFC/g Ausencia 25g <50 UFC/g

Ficha Ténica aprobada por los departamentos de Produccién, Comercial y Comercio Exterior / Technical Sheet approved by the Production, Commercial and Foreign Trade departments

Planta Industrial y Oficina Comercial - Cérdoba AR, RN9 3543, X5145 Juarez Celman, Cérdoba
Tel: +54 0351 4998384 - comex@bustosybeltran.com.ar - www.bustosybeltran.com.ar
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