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DATOS ESPECIFICOS / SPECIFIC DATE / LA ¥R

COGOTE / NECK

BUSTOS Y BELTRAN

CHINA

24 MESES / 24 MONTHS
CONGELADO / FROZEN
-182C

DELANTERO / FOREQUARTER

DESCRIPCION DEL CORTE / CUTTING DESCRIPTION / £ &Il 5k

PESO/ WEIGTH/ E&

1.5Kg — 2.0Kg / 3.31lbs — 4.41lbs

Corte ubicado en la region cervical, limitando hacia caudal con la aguja y hacia abajo con el brazuelo.

It is located in the cervical region, and borders caudally the chuck and ventrally the shin.
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UBICACION ANATOMICA /
ANATOMICAL POSITION / &I &

BusTOS ¥ BELTAR

Producido por:

BUSTOS Y BELTRAN S.A

Gaming 3 Jeals Marla km, 105 Judrez Coiman
Prov. de Cordoba. Repubica Argentnia -
Extaptacimionto N° Oficlol 2090

el Fax 754 6981 4008384

ETIQUETA / LABEL / #57%

-

ORIGEN ARGENTINA

MEERE -

noe defrostaf,

FROZEN BONELESS BEEF - FOREQUARTER
CARNE VACUNA :DNQELADA SIN HUESO - CORTE DEL CUARTO DELANTERO

COGOTE - NECK - My¥k &= & 4 FE e

.' SEMASA N* 200013290718

INDUSTRIA ARGENTINA
VACUUM PACKED | ENVASADO AL VACIO | B BE
SCLD BY WEIGHT | VENTA AL PESO | SRl
WEEP AT -18°C / MANTENER CONGELADO A -18°C/ iy B : ®F -18°c  'NSF
u-u vez dol:onlo\“l 0 remmyadr mmimar anoraﬂ -1 82 °C y consumic dantro da lns 72 Ha.
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FECHA DE FAENA:

FREEZING DATE

SLAUGHTERING DATE
RMEEM  18/08/2028 gt

FECHA DE CONDELADD.
AHEN 20/08/2028 HHE 20/08/2028

ESTAILECARENTD FASWADORISLASORADCR: FRIOOHIFICE BUNTOA ¥ BELTRNN 8.2~ ESTABLECIMEATD i DFICAAL 1000
RIFICADD  SLASOHTERED IN ARGENTINA: 2800 — DE

R0 AR L AT S 2000

PRODUCTION DATE:
FECHA DE PRODLIECION

LOTE / TROPA N*.
s

BEST BEFORE:
FECHA DE VENCIMIENTO!

SFIECE | DEBONING N AROENTINA: 7000

Bolsa con barrera multicapa de alta resistencia, termo contraible. Disefiada especificamente para envasado al vacio de carne fresca / congelada.

Tamafio: 250mm x 450mm. Espesor: 60um

Bag with high resistance multilayer barrier, heat shrinkable. Designed specifically for vacuum packaging of chilled/frozen meat. Size: 250mm x

450mm. Thickness: 60pum
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E E Se realiza en bolsa transparente de polietileno baja densidad, 100cmx70cm, con fuelle. Espesor: 351
2
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& 2 Itis made in a transparent low-density polyethylene bag, 100cm x 70cm, with bellows. Thickness:35p
wv
DESCRPCION/ DESCRIPTION / Hfiift ESTIBADO / STOWED / B2 &k
Caja de cartdn de: 15cm X 60cm X 40cm (Alto X Largo X Ancho)
Carton box of: 15cm X 60cm X 40cm (Height X Length X Width)
Se coloca una bolsa de fondo en la caja (estandarizadas), luego se va incorporando
la mercaderia, previamente envasada al vacio, hasta alcanzar el total de unidades
deseadas.
A bottom bag is placed in the box (standardized), then the merchandise, previously
vacuum packed, is incorporated until the total number of desired units is reached.
UNIDADES POR CAJA / UNITSPERBOX / B3E%E  8-10
KILOS POR CAJA / KILOGRAMS PER BOX / S5 A Fr ¥k 19Kg a 22Kg / 42Ibs — 48lbs
&£ cAIASPORPALLETS / BOXES PER PALLETS / S MER AT 40-50
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La ROTULACION contiene la siguiente informacién: PRODUCTO, PESO NETO, PESO BRUTO, ETIQUETA / LABEL / Lk
FECHA PRODUCCION, FECHA VENCIMIENTO, FECHA DE FAENA, LOTE, DATOS DEL q € ) Bustos '"‘”““:"ijl'i‘“II‘II‘“‘[iiﬁﬁ‘F'ﬁrsl‘ﬁiﬂ”
ELABORADOR, TEMPERATURA DE CONSERVACION, NUMERO APROBACION DE SENASA, i v BELTRAN | s AL
SELLO DE INSPECCION. EN TRES IDIOMAS: Espaiiol - Ingles - Chino “ﬂé‘ﬂ"m?ﬁ'f“ﬁé,gémw PR ety
COGOTE — NEEK PRGENTIAL,
HAREBERER 2090
m;mr;mw; e e R Voeeom Poir s vz
The LABELING contains the following information: PRODUCT, NET WEIGHT, GROSS WEIGHT, i b D;;gcﬁm‘“*";f{;';"jfzf ot reions
PRODUCTION DATE, EXPIRATION DATE, SLAUGHTER DATE, BATCH, MANUFACTURER'S DATA, g%‘g;{ﬁ%ﬂbams i 20z el A
STORAGE TEMPERATURE, SENASA APPROVAL NUMBER, INSPECTION SEAL. IN THREE i g e ey :J.'?f
LANGUAGES: Spanish - Engish - Chinese o
CARACTERISTICAS DE CALIDAD / QUALITY CHARACTERISTICS CARACTERISTICAS DE PROCESO / PROCESSING CHARACTERISTICS
COLOR / COLOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) PELOS / HAIRS: Ausencia / Absence
OLOR / ODOR: Normal Caractetistico / Normal Characteristic ) TINTA / INK: Ausencia / Absence

MATERIA FECAL O RUMINAL / FECAL OR RUMINAL MATTER:
Ausencia / Absence

CUERPOS EXTRANOS /FOREIGN BODIES: Ausencia / Absence

CARTILAGOS, NERVIOS, GANGLIOS, HEMATOMAS, COAGULO,HUESOS / CARTILAGE,
NERVES, LYMPH NODES, HEMATOMAS, CLOT, BONES: Ausencia / Absence

* Ausencia de Olores y/o coloracién anormal derivada de malas operatividades.
Absence of odors and/or anormal coloration resulting from poor operation.

CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS / MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS

pH: <6

Recuento en placa Petrifilm Sistema de Deteccidn Molecular
E.Coli Coliformes totales Aerobios mesdfilos S. Aureus Salmonella E.coli Stec (stx/eae)
0157:H7
UFC/g <100 UFC/g <1000000 UFC/g <50 UFC/g ausencia ausencia ausencia

Limites microbioldgicos internos definidos tomando como referencia el Cédigo Alimentario Argentino, cap. 6.
Normativa del cliente de referencia:

Residuos de medicamentos veterinarios y plaguicidas: control oficial, detalle de analitos y LMR (limites maximos de residuos) seguin Plan CREHA Animal (SENASA).

Planta Industrial y Oficina Comercial - Cérdoba AR, RN9 3543, X5145 Juarez Celman, Cérdoba
Tel: +54 0351 4998384 - comex@bustosybeltran.com.ar - www.bustosybeltran.com.ar
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