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DATOS ESPECIFICOS / SPECIFIC DATE / BL{A#{E

PRODUCTO / PRODUCT / ™ fm FLANK AND LOIN / ASADO CON BIFE ANGOSTO / i &8 &4
MARCA COMERCIAL /BRAND / B#5 BUSTOS Y BELTRAN

DESTINO / DESTINATION / & 4% CHINA

VIDA UTIL / SHELF LIFE / {RGZ 58 24 MESES / 24 MONTHS

CONSERVACION / CONSERVATION METHOD / {&1F CONGELADO / FROZEN
T2 CONSERVACION / T2 CONSERVATION / 8778 & -182eC
CUARTO / QUARTER / FEig TRASERO / HINDQUARTER

DESCRIPCION DEL CORTE / CUTTING DESCRIPTION / tJ) &l 5k

PESO/WEIGTH/ ES 45 Kg — 55Kg / 99Ibs — 121lbs

Ubicado en la region dorso lumbar. Limita hacia caudal con el cuadril y hacia craneal con el pecho y la aguja. Esta constituido por los
siguientes cortes: Bife Angosto, Lomo, Vacio, Matambre y el costillar

Located in the dorso-lumbar region. It limits caudally with the rump and cranially with the chest and the needle. It is made up of the
following cuts: Narrow Steak, Loin, Vacuum, rose meat and ribs

UBICACION ANATOMICA /
ANATOMICAL POSITION / f& &l iz

i

ENVASADO / PACKAGING / @ 3&

. Esta
T o 154 0387 488351

RGN ARGENTIN
e B A A
FROZEN BONE IN BEEF . MINDOUARTER
CARNE VACUNA CONGELADA GON HUESS . CORTE DEL CUARTO TRASERO
R A 505
ASADO COM BIFE ANGOSTO
FLANK AND LOIN PQ.GENTIQ"
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- A .
[ pchty

KEEP AT -1 CONGELADD A 18°C - MHER ®F 18°C

VACLILM PACHED -ENVASADIO AL VACIC - A3 % SOLDBY WEISH T VENTA AL PESUNS £ 1T
UNA WEZ DESCONGELADD NG WOGLVER A CONGELAR - [1j7ph T 47 i i 15

ONCE DEFRRSTED. NE RETURN T0 FREEZE

DESTIND P R CHINAs DESTINATION P R CHIMA | B 1 - 1047 A [CAL BT

SLAUGHTERING DATE PRODUCTION DATE LaTe TRORA N
FECHA DE FAcNA FECHR DE PRODUCE 01 e
i i
mEAS 2201012024 1#HN 221102024 22/10/2024
FRECZNG DATE o
DE CONGELALO
5

PRIMARIO / PRIMARY / 2

DESCRPCION/ DESCRIPTION / }5it

Se realiza en bolsa transparente de polietileno baja densidad, 180cm x 110cm. con fuelle. Espesor: 25u.

It is made in a transparent low-density polyethylene bag, 180cm x 110cm. with bellows Thickness: 25p.




FICHA TECNICA / TECHNICAL SHEET / BiARZE Hoja: 2/2
F ASADO CON BIFE ANGOSTO / FLANK AND LOIN Version: 01
; B BN ersion:

BuSTOS ¥ BELTRAN -~ _ Fecha Emision: 30/06/2020
FT-PRO-020 Fecha Revision: 17/10/2024

DESCRPCION/ DESCRIPTION / Hfift

Se utilizara como empaque secundario una tela tejida en malla 100% de hilo de algoddn pre lavada y blanqueada, libre de pelusas e
hilos sueltos, super absorbente al agua (Stockinette).

A pre-washed and bleached 100% cotton yarn mesh fabric, free of lint and loose threads, super absorbent to water (Stockinette) will
be used as secondary packaging.

ESTIBADO / STOWED / A2 &%

NO APLICA / NOT APPLICABLE
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La ROTULACION contiene la siguiente informacién: PRODUCTO, PESO NETO, ETIQUETA / LABEL / 1%

PESO BRUTO, FECHA PRODUCCION, FECHA VENCIMIENTO, FECHA DE —
FAENA, LOTE,IDATOS DEL ELABORADO’R, TEMPERATURA DE ] Mimgmmlﬂ “
CONSERVACION, NUMERO APROBACION DE SENASA, SELLO DE INSPECCION. —— =y
EN TRES IDIOMAS: Espafiol - Ingles - Chino ASADO CON BIFE ANGOSTO / FLANKAND LOIN 5

KFFP AT 180 MAN =

The LABELING contains the following information: PRODUCT, NET WEIGHT, L i
GROSS WEIGHT, PRODUCTION DATE, EXPIRATION DATE, SLAUGHTER DATE, S T e
BATCH, MANUFACTURER'S DATA, STORAGE TEMPERATURE, SENASA Mfwm s
APPROVAL NUMBER, INSPECTION SEAL. IN THREE LANGUAGES: Spanish - “Egmzf,w“m

PLANY REGISTER N ES1, 2080 1 T 4 52000

English - Chinese.

Planta Industrial y Oficina Comercial - Cérdoba AR, RN9 3543, X5145 Judrez Celman, Cérdoba
Tel: +54 0351 4998384 - comercial@bustosybeltran.com.ar
www.bustosybeltran.com.ar
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