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BUSTOS Y BELTRAN

RECORTE DE TROCEO 80/20
/ TRIMMING 80/20 Version: 00

USA

Fecha Emision: 01/03/2023
FT'PRO'O88 Fecha Revision:

ESPECIFICOS DEL PRODUCTO /SPECIFIC PRODUT DATA

NOMBRE DEL PRODUCTO / PRODUCT
NAME

RECORTE DE TROCEO 80/20 / TRIMMING 80/20

ESTADO / CONDITION CONGELADO / FROZEN
DURACION / DURATION 24 MESES / 24 MONTHS
TEMPERATURA DE CONSERVACION / -18°C

TEMPERATURE OF CONSERVATION

DESTINO / DESTINY USA

MARCA / MARK

BUSTOS Y BELTRAN

PESO / WEIGHT:

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO / PRODUCT CHARACTERISTICS

DESCRIPCION / Pertenecen a recortes de carne vacuna proveniente del prolijado de los mdsculos integrantes de la
media res. Libres de codgulos, abscesos, ganglios, venas, machucones, restos de pelos, suciedad, huesos, cartilagos.
DESCRIPTION:They belong to cuts of beef from the neatening of the muscles that make up the half beef. Free of
clots, abscesses, lymph nodes, veins, bruises, traces of hair, dirt, bones, cartilage.

RECORTE 80/20 / TRIMMING 80/20
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RECORTE DE TROCEO 80/20
/ TRIMMING 80/20 Version: 00
BUSTOS Y BELTRAN USA
Fecha Emision: 01/03/2023
FT'PRO'O88 Fecha Revision:

ENVASE PRIMARIO / PRIMARY Bolsa con polietileno azul. Tamafio: 600mm x 900mm. Espesor:
PACKAGING 50pum

Blue polyethylene bag. Size: 600mm x 900mm. Thickness: 50pum
ENVASE SECUNDARIO /SECUNDARY | Caja de cartdn / Carton box: ESQUEMA ESTIBA/ STOWAGE
PACKAGING 15¢m x 60cm x 40cm SCHEME

(Alto x Largo x Ancho)
/(Height x Length x Width)

UNIDADES X CAJA/UNITS PER BOX | Block

KILOS X CAJA / KILOS PER BOX 27Kg / 60lbs

N° DE CAJAS POR PALLET / BOXES 50 cajas / boxes

PER PALLETS (10 filas de cajas/rows of
boxes)

DESCRIPCION: Se coloca el recorte en bolsa de polietileno y luego se incorpora en la caja (estandarizada).
DESCRIPTION: The trimming is placed in a polyethylene bag and then incorporated into the box (standardized).

La ROTULACION contiene la siguiente informacion: PRODUCTO, PESO NETO, PESO BRUTO, FECHA
PRODUCCION, FECHA VENCIMIENTO, FECHA DE FAENA, LOTE, DATOS DEL ELABORADOR,
TEMPERATURA DE CONSERVACION, NUMERO APROBACION DE SENASA, SELLO DE INSPECCION.
The LABELING contains the following information: PRODUCT, NET WEIGHT, GROSS WEIGHT,
PRODUCTION DATE, EXPIRATION DATE, SLAUGHTER DATE, BATCH, MANUFACTURER'S DATA,
STORAGE TEMPERATURE, SENASA APPROVAL NUMBER, INSPECTION SEAL.

Sacificado en A Establ N Ofcial 2090 Saughtererin A Plant Register N* 2090
Do e genina Esioamiono oiga 2. covamngrncgri ponregsere o0 40211994412
FRIGORIFICO BusToS Y BELTRAN.SA [ NNIAVATIMA I
Camino a Jesiis Maria Km 10 112 - Judrez Celman - Cordoba L
B Nibusnmcena  CARNE BOVINA CONGELADA SIN HUESO - FROZEN BONELESS BEEF
RECORTE DE TROCEO 80/20 &GENT/%
TRIMMING 80/20 er
INSE.
CON SERVAR ENTRE: - 16°C - KEEP FROZEN - 18°C
FECHA PRODUCCION: TROPA: PIEZAS: TARA CAJR: 0.95 KG
PRODUCTION DATE: 08/03/2023  1pooe: ITEMS: CARTON TARE 209 LBS
FECHA DE VENCIM IENTO:
2 08/03/2025 TARAENVASE 004 KG

EXPIRATION DATE: TAGSTARE ~ 0.09 LBS

. 0803231  PiEssTOTALES: 0
FECHA DEFABIA 06/03/2023 TOTAL PIECES:
SLAUGHTER DATE: PESOBRUTG 28.21 KG

GROSSWEIGHT: ~ 62.19 LBS

CONTRATO: 243
SHIPING MARK: ABCDEF S.A. CONTRAMARCA: AB 243 PESONETO:  27.22 KG
ORIGEN ARGENTINA - ORIGIN ARGENTINE NETWEIGHT:  60.00 LBS
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ing instructions:
u re, inspected and passed meat and / or poultry.
u ntain bacteria that could cause illness if the product is mishandled or coocked improperly.
hese safe handling instructions:

rowave.
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urfaces (induding cutting boards), utensils, and hands after touching raw meat or poultry.

-Refrigerate leflovers immediately or discard.




