FICHA TECNICA / TECHNICAL DATA Hoja: 1/2
CARNE CONGELADA SIN HUESO/
FROZEN BONELESS BEEF Version: 00
BUSTOS Y BELTRAN USA
Fecha Emision: 01/03/2023
FT'PRO'098 Fecha Revision:

NOMBRE DEL PRODUCTO / PRODUCT CARNE CONGELADA SIN HUESO - FROZEN

NAME BONELESS BEEF

ESTADO / CONDITION CONGELADO / FROZEN

DURACION / DURATION 24 MESES / 24 MONTHS

TEMPERATURA DE CONSERVACION /

_190
TEMPERATURE OF CONSERVATION 18°C
DESTINO / DESTINY USA
MARCA / MARK BUSTOS Y BELTRAN

CARACTERISTICAS DEL PRODUCTO / PRODUCT CHARACTERISTICS
PESO / WEIGHT: -

DESCRIPCION Producto preparado de corte de carne pertenecientes al cuarto trasero y delantero. Libres de
codgulos, abscesos, ganglios, venas, machucones, restos de pelos, suciedad, huesos, cartilagos. DESCRIPTION:
Product is prepared from forequarter and hindquarter cuts. All cartilages, nerves, bones, blood clots and stamps are
removed. The product is homogenized before packing. The result of the product is 90 CL.
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CARNE CONGELADA SIN HUESO/
FROZEN BONELESS BEEF Version: 00
BUSTOS Y BELTRAN USA

FT_PRO_098 Fecha Emisién: 01/03/2023
Fecha Revision:

ENVASE PRIMARIO / PRIMARY Bolsa cristal de polietileno. Tamafio: 600mm x 900mm. Espesor:
PACKAGING 50pm

Polyethylene glass bag . Size: 600mm x 900mm. Thickness: 50pum
ENVASE SECUNDARIO /SECUNDARY | Caja de cartdn / Carton box: ESQUEMA ESTIBA/ STOWAGE

PACKAGING 15cm x 60cm x 40cm SCHEME
(Alto x Largo x Ancho)
/(Height x Length x Width)

UNIDADES X CAJA/UNITS PER BOX | Block

KILOS X CAJA / KILOS PER BOX 27Kg / 60lbs

N° DE CAJAS POR PALLET / BOXES 50 cajas / boxes

PER PALLETS (10 filas de cajas/rows of
boxes)

DESCRIPCION: Se coloca el recorte en bolsa de polietileno y luego se incorpora en la caja (estandarizada).
DESCRIPTION: The trimming is placed in a polyethylene bag and then incorporated into the box (standardized).

La ROTULACION contiene la siguiente informacion: PRODUCTO, PESO NETO, PESO BRUTO, FECHA
PRODUCCION, FECHA VENCIMIENTO, FECHA DE FAENA, LOTE, DATOS DEL ELABORADOR,
TEMPERATURA DE CONSERVACION, NUMERO APROBACION DE SENASA, SELLO DE INSPECCION.
The LABELING contains the following information: PRODUCT, NET WEIGHT, GROSS WEIGHT,
PRODUCTION DATE, EXPIRATION DATE, SLAUGHTER DATE, BATCH, MANUFACTURER'S DATA,
STORAGE TEMPERATURE, SENASA APPROVAL NUMBER, INSPECTION SEAL.
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bacteria that could cause illness if the product is mishandled or coocked improperly.

- Refrigerate leflovers immediately or discard.




